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Santenay, avec sa double vocation, thermale et viticole, se situe au Sud de la
route des Grands Crus. Lappellation s’étend sur environ 330 hectares (dont 126
hectares classés en ler Cru) avec une majorité de Pinot Noir.

CEPAGE Pinot Noir

DATE DE VENDANGES
Un nez subtil avec des notes toastées et fruitées (oranges sanguines, cerises DATE DE MISE EN BOUTEILLE  19/05/2025
noires, cassis). La bouche est trés élégante et se termine sur des notes boisées, DUREE DE LELEVAGE 17 mois
avec une tres belle longueur. X
% DE FUT NEUF 25%
i DEGRE ALCOOLIQUE 13,5%
LE MILLESIME
DATE DE PLANTATION 1982-1990

LChiver est doux, mais I'alternance de périodes douces et fraiches ralentit le
cycle de la vigne et le débourrement n’interviendra que fin mars - début avril. SURFACE DE LA PARCELLE 1,1ha
Le gel de printemps épargne nos vignes et les premicres fleurs apparaissent fin
mai. Une premiére vague de chaleur survient début juillet, puis un deuxieme
pic entre le 10 et le 25 aott qui retarde la véraison. Au Chéteau de la Crée
les vendanges débutent le 3 septembre dans des conditions estivales. 2023 CLASSIFICATION Village
signe un deuxi¢éme millésime consécutif ol volume et qualité sont au-dessus
de la moyenne. Le chardonnay atteint sa pleine maturité tout en conservant
une belle fraicheur. Le pinot noir quant a lui montre une grande richesse
aromatique.

ALTITUDE 240m

ORIENTATION Ouest
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